


Wir machen alle Desserts mit  
viel Liebe und Mühe selbst.  

Auf unserer Wochenempfehlung finden Sie  
zusätzlich jede Woche eine neue Nachtischidee

Lauwarmer Schokobrownie mit  
Limettenschmand, Brombeercoulis und  
geröstetem Buchweizen	 9.90
 

Ofenfrischer selbstgemachter  
Apple Crumble mit Mandelsplittern,  
Zimt und Vanilleeis	 9.50

Leckere Kaiserschmarrnvariationen:

„Klassisch“ mit oder ohne Rosinen,
Dazu gibt‘s Vanillesoße,  
Zwetschgen & Odenwälder Apfelkompott 	 13.90

... oder mit Blaubeeren gebacken 	 14.50

... oder mal ganz anders mit  
Vanilleeis & selbstgemachtem  
Salzkaramell	  15.50

Unser Kaiserschmarrn wird frisch zubereitet & kann
deshalb ca. 15 Minuten Wartezeit mit sich bringen.
Dafür schmeckt‘s aber & die Wartezeit lohnt sich!



und dazu noch einen ...
Ramazzotti   | 4cl				    6.00

Averna   | 4cl					     6.00

Hennessy VC Cognac   | 4cl 			   8.50

Carlos I    | 4cl 					    6.50

Kaffee*						     3.00 

Espresso*					     2.40 

Doppelter Espresso*				    4.00 

Cappuccino*					     3.80 

Baby Latte* die kleine Version 		  3.70

Alle milchhaltigen Getränke gerne auch... 
- mit laktosefreier Milch 		  plus 0.60
- mit Hafermilch 			   plus 0.60 

Edelbrandweine von der  
Fein-Brennerei Prinz 
aus Hörbranz in Österreich 

Alte Williams Christ Birne   | 2cl		  4.50

Alter Bodensee-Apfel   | 2cl			   4.50 

Alte Himbeere   | 2cl				    4.50 

Alte Marille   | 2cl				    4.50 

Alte Zwetschge   | 2cl				   4.50


